Aktivizujuce ulohy k téme bielkoviny

PoznamKky pre udéitel’a

Téma: Bielkoviny
Ciele: - charakterizovat’ bielkoviny z hl’adiska vyskytu, vyznamu a pévodu
- charakterizovat’ bielkoviny z hl’adiska ich klasifikacie, zloZenia a vlastnosti
- vymenovat’ esencialne aminokyseliny a potravinové zdroje s ich najvhodnejSim
zastupenim
- charakterizovat’ Struktiru bielkovin (primarnu, sekundarnu, tercidrnu
a kvartérnu) a jej vyznam pri denaturacii bielkovin a zmene biologickych
funkcii bielkovin vplyvom teploty
Pojmy: bielkoviny (proteiny), biologicka funkcia, aminokyselina, glycin, peptidova
vizba, denaturacia, hemoglobin.
Pomécky: poéitac pripojeny na internet, pracovné listy pre kazdého Ziaka
Ciel’ova skupina: 9. roénik zakladnej Skoly

PoZadované vedomosti:
Ziak vie: - uviest’ zloZenie a vlastnosti bielkovin, vyskyt, vyznam a povod bielkovin
- vysvetlit’ funkcie bielkovin v 'udskom tele

- vymenovat’ zdroje rastlinnych a Zivo¢iSnych bielkovin

- uviest’ mozné priciny denaturacie bielkovin



BIELKOVINY

Ulohy pre Ziaka

Uloha 1. Doplii do tabuPky zikladné funkcie uvedenych bielkovin (pouZi u¢ebnicu alebo

internet).

Tab. 1 Vlastnosti bielkovin

BIELKOVINA ZAKLADNE FUNKCIE
Inzulin

Kolagén

Hemoglobin

Rastovy hormoén

Uloha 2. PodPa svojho pozorovania popid pévodny vzhPad azmeny po¢as pokusu

s vajeénym bielkom pri zahrievani a reakciu s r6znymi chemikaliami.

Povodny vzhlad: .......ceevvereccrnncccanenes Zahriatie nad kahanom: ..........ccoeveeeccrenecssencenn
Pridanie HCIl: ......coeeevvueicnvunccssnnccsnnnes Pridanie NaOH:
Pridanie CuSQOy: .cceeevverercercscnercsnnne Pridanie formaldehydu:

VypiS si, kedy dochadza k denaturacii bielkovin.

Uloha 3. V bielkovinich jestvuje asi 20 aminokyselin. Napi§ ndzov najjednoduchsej

aminokyseliny a oznac vo vzorci charakteristické skupiny aminokyseliny.
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Obr. 1 Aminokyselina
NAzZov aMINOKYSEliNY: ..ccceeiviveiiiirnrcsssnrcsssnncsssnncssssncsssssssssssssssssssssssssssssssnsssses
Nazov prvej charakteristickej SKUPINY: ....ccocveeevviiiivrinssnisssnncsssnncssnrcssnnnesnns

Nazov druhej charakteristickej SKUPINY: ....ccocieviiiviisiinseinsenssnnnsenssencseesnnes



Uloha 4. Bielkoviny st vePmi citlivé na zmeny teploty. Rozhodni pri akej teplote

dochadza k poSkodeniu bielkovin a pri akej teplote k denaturacii v§etkych bielkovin.

PosSkodenie bielkovin:

Denaturacia bielKovin: ......ccceeeeeeeeeeeeecceeenenes

NajucinnejSie st pri teplote: .......cccceeeerenneee

Uloha 5. Kde sa v Pudskom tele nachadza bielkovina hemoglobin a aki ma funkciu?

Uloha 6. Vplyvom réznych roztokov alebo litok dochidza k zraZaniu bielkovin. Tito
reakciu oznacujeme ako denaturaciu bielkovin. Tieto zmeny maji za nasledok stratu
funkcie bielkovin a usmrtenie organizmu. NapiS, ¢o vSetko mozZe sposobit’ denaturaciu

bielkovin.

Uloha 7. Vysvetli, ¢o znazoriiuje tento obrazok. Stru¢ne ho popis.

Obr. 2 Peptidova viizba

Uloha 8. K akym zmenam doslo pri zahrievani roztoku vaje¢ného bielka, Zelatiny,
vyluhu z misa a vyluhu z hrachu s koncentrovanou kyselinou dusi¢nou? Zakresli zmenu

farby roztokov.
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Vajedny bilek Zelaling Vyluh 2 masa Virluh z hrachu

Obr. 3 Roztoky bielkovin

Ktoré latky sme dokazali pomocou koncentrovanej kKyseliny dusiénej? ........cceeeeeseescaeenns

Uloha 9. Rozhodni, ktory z obrizkov patri medzi zdroj rastlinnych a ktory medzi zdroj

Zivo¢isnych bielkovin.

7.

Zdroje rastlinnych bielKovin: .........coeeeveevveeisensseccseeesnnes

Zdroje zZivociSnych bielkovin:




Uloha 10. Bielkoviny st prirodné makromolekulové litky, sii viacprvkové organické
zliceniny. Rozhodni aké bude poradie prvkov, ktoré obsahuji bielkoviny od

najviacSieho mnozZstva po najmenSie.
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Obr. 5 Zlozenie bielkovin



